
お得意様各位　御中

品名 サイズ 産地 規格・入数 発注単位 備考

活〆シマアジ １.０/１.５ｋｇ 愛媛 尾 ｋｇ 2,700 養殖

野〆シマアジ １.０/１.５ｋｇ 愛媛 尾 ｋｇ 2,400 養殖

活〆カンパチ ３.０/３.５ｋｇ 鹿児島他 尾 ｋｇ 2,000 養殖

野〆カンパチ ３.０/４.０ｋｇ 鹿児島他 尾 ｋｇ 1,700 養殖

活〆平目 １.０/１.５ｋｇ 愛媛他 尾 ｋｇ 2,950 養殖

活〆鯛 1ｋｇUP 愛媛他 尾 ｋｇ 1,700 養殖

秋サケＦ ８００ｇ/１ｋｇ 北海道 枚 ｋｇ 2,000

秋刀魚 約１５０ｇ 北海道 尾 尾 200

ワラサ ４/５ｋｇ 愛媛 尾 ｋｇ 700

イナダ １.５/２ｋｇ 岩手 尾 ｋｇ 650

金目鯛 １.６/２ｋｇ 静岡 尾 ｋｇ 3,000

金目鯛 １/１.３ｋｇ 静岡 尾 ｋｇ 2,800

小金目鯛 ４００/５００ｇ 東京 尾 ｋｇ 2,500

コショウ鯛 １.８/２ｋｇ 長崎 尾 ｋｇ 1,300

イサキ ６００/７００ｇ 長崎 尾 ｋｇ 2,300

イサキ ３００/４００ｇ 愛媛 尾 ｋｇ 1,800

トビウオ 約３００ｇ 宮城 尾 尾 250

黒ムツ ０.７/１ｋｇ 東京 尾 ｋｇ 2,500

コチ ０.８/１ｋｇ 愛媛 尾 ｋｇ 2,000

メダイ ４/５ｋｇ 長崎 尾 ｋｇ 1,600

メダイ １/１.２ｋｇ 長崎 尾 ｋｇ 1,600

天鯛 １.２/１.７ｋｇ 青森 尾 ｋｇ 1,600

岩カキ 小 茨城 個 個 300

岩カキ 中 茨城 個 個 450

ホッキ貝 約３００ｇ 北海道 個 ｋｇ 1,500

サザエ 約２００ｇ 長崎 個 ｋｇ 1,800

姫サザエ ５０/６０ｇ 長崎 個 ｋｇ 2,000

アユ １ｋｇ 和歌山等 １０尾 Ｐ Ｐ 2,700
子持ちアユ １ｋｇ 愛知 約１０尾 Ｐ Ｐ 3,800
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Tel　０３（３５３４）８２０１

Faｘ　０３（３５３４）８２８７

価格

＊半身（３枚卸）加工は+ｋｇ/１００になります。


