
お得意様各位　御中

品名 サイズ 産地 規格・入数 発注単位 備考

活〆シマアジ １.０/１.５ｋｇ 愛媛 尾 ｋｇ 2,700 養殖

野〆シマアジ １.０/１.５ｋｇ 愛媛 尾 ｋｇ 2,400 養殖

活〆カンパチ ３.０/３.５ｋｇ 鹿児島他 尾 ｋｇ 2,400 養殖

野〆カンパチ ３.０/４.０ｋｇ 鹿児島他 尾 ｋｇ 2,200 養殖

活〆平目 １.０/１.５ｋｇ 愛媛他 尾 ｋｇ 2,950 養殖

活〆鯛 1ｋｇUP 愛媛他 尾 ｋｇ 1,700 養殖

ブリ ６/７ｋｇ 高知 尾 ｋｇ 700

かつお ２/２.５ｋｇ 鹿児島 尾 ｋｇ 1,300

イサキ ５００/５５０ｇ 長崎 尾 ｋｇ 1,700

金目鯛 １.４/１.６ｋｇ 八丈島 尾 ｋｇ 2,600

金目鯛 約５００ｇ 千葉 尾 ｋｇ 2,000

稚アユ 各地 １０尾 Ｐ Ｐ 1,000

白海老 富山 ２００ｇ Ｐ Ｐ 1,200 殻付

ボイルホタル 兵庫 ３００ｇ P P 800

メカブパック 宮城 ７５ｇ Ｐ Ｐ 150 味はついておりません。

おきゅうと 山口等 ５本入 Ｐ Ｐ 500

生シラス 静岡 １００ｇ Ｐ Ｐ 450

殻ツブ貝 約１６０ｇ 北海道 個 ｋｇ 1,500

ホッキ貝 約３００ｇ 北海道 個 ｋｇ 1,200

平貝 約９００ｇ 愛知 枚 枚 900

殻付きホタテ 約１９０ｇ 北海道 個 個 250

殻付きホタテ 約２８０ｇ 北海道 個 個 350

サザエ 約３３０ｇ 千葉 個 ｋｇ 2,200

サザエ ２００/２５０ｇ 長崎 個 ｋｇ 2,200
姫サザエ ４０/５０ｇ 長崎 個 ｋｇ 2,400
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Tel　０３（３５３４）８２０１

Faｘ　０３（３５３４）８２８７

価格

＊半身（３枚卸）加工は+ｋｇ/１００になります。

＊明後日（８日）は市場が休みになりますので２日分の発注をお願い致します。


